CANITL,

ROSSO DEL CAMUL®

Rebsorte:

Cabernet Sauvignon und Pinot Nero.

Anbaugebiet:
Das steinige Gebiet zwischen Conegliano und Treviso wo
Piave fliesst.

Weinbereitung:
"In rosso": der Most gart fir 15 Tage mit den Schalen.
Dann bleibt er fir weitere 10 Tage bei 25-27 °C in Tanken.

Alterung:

Pinot Nero und Cabernet Sauvignon lagern getrennt fir
18/24 Monate in slavonischen Eichenfésser. Dann werden
sie zusammen abgefillt und der Wein verfeinert fir 6/8
Monate in der Flasche.
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Organoleptische eigenschaften:
Rubinrote Farbe mit granaten Reflexen. Samtige Duft mit
Noten von Kirschen und Lakritze.

Passt zu:
< 1 Er ist geeignet fur Braten, rotes Fleisch und Wildbret.
H ( }hh” ‘. Perfkter Wein in Relax zu trinken.
DEL CAMUL

Bt o g Servier temperatur: 18-20 °C.
el ; a Am besten die Flasche eine halbe Stunde vorher &ffnen und
den Wein in eine Karaffe giessen.

Alkoholgehalt: 13,50% vol.
Gesamtsaure: 5,80 g/I
Restzucker: 4-5 g/I

Vini Tonon srl - Via Carpesica, 1 - 31029 Carpesica di Vittorio Veneto (TV)
Tel. +39 (0)438 920004 - P.I VA 01163440264 - www.camulvini.com - info@vinitonon.com



