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19.36 BIANCO

new

Vitigno:

Da uve aromatiche Sauvignon.

Area di produzione:

Veneto e Friuli.

Vinificazione:

“In bianco”, per mezzo di pressatura soffice, si opera allo
schiacciamento dell'acino. Durante la fermentazione, lunga
allincirca 15-20 giorni, la temperatura viene tenuta a circa
15-18°C. Il vino viene poi stoccato in appositi serbatoi
termo-condizionati in attesa di passare in affinamento.

Invecchiamento:

Awviene per 15 mesi in botti di puro rovere di Slavonia, segue
poi un ulteriore affinamento di 4 mesi in bottiglia, con un
severo riesame analitico e degustativo prima di essere
commercializzato.

Caratteristiche organolettiche:

Colore giallo paglierino carico con lievi riflessi verdognoli.
| profumi sono maturi e rimandano a note balsamiche,
fruttate e speziate.

Abbinamenti gastronomici:
Perfetto con carpaccio di tonno o delle capesante alla
griglia.

Temperatura di servizio: 10-12°C.
Si consiglia di aprire la bottiglia mezz'ora prima di berlo,
per esaltarne le speciali caratteristiche aromatiche.

Alcool: 13,00% vol.
Acidita totale: 5,70 g/I
Zuccheri: 4-5 g/
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